Praktyka klasy 1 BO 8 pazdziernika 2019 r.

Celem zaje¢ byto nabywanie umiejetnosci i wiedzy na temat postepowania z
roslinami przed sezonem zimowym. Irmina, Jakub, Tomasz i Michat
wykonali nastepujgce prace:

-usuwanie zbednych roslin z ogrodu sensorycznego,
-oczyszczenie ziemi z chwastéw,

-pozyskanie roslin przyprawowych i ziét z roslin do suszenia ( rosliny te najczesciej
kompostuje sie a nie przeznacza do robienia mieszanek leczniczych lub
przyprawowych,

-wykopywanie mieczykow i przygotowanie ich do przechowywania zimowego,
-przycinanie krzewow roz, ktére zakonczyty kwitnienie,

-sadzenie cebul tulipandw i hiacyntéw na rabacie( cebulki tych kwiatow sadzimy od
potowy wrzesnia do konca pazdziernika

Praktyka klasy 2ABO i 2 BBO 10 pazdziernika 2019 r.
w Winnicy Zbrodzice

Uczniowie klasy 2ABO Kamil, Rafat, Jakub i Patryk oraz klasy 2BBO
Jakub, Maciej, Adam, poznawali tajniki sztuki uprawy winorosli i zasady
degustacji win w dobrze dziatajgcej i sprzedajacej regionalne wina,
ekologicznej Winnicy Zbrodzice koto Buska Zdroju.

Pierwszg czesc¢ zaje€ zrealizowali w 2-u hektarowej winnicy potozonej na
potudniowym stoku w miejscowosci Zbrodzice.

W winnicy sg uprawiane metodg ekologiczng dwie odmiany winorosli
szlachetnej;

-Solaris na wino biate,
-Regent na wino czerwone.

Winnica Zbrodzice ma siedzibe w okazatym podpiwniczonym budynku.
Obok niego jest zlokalizowany budynek do fermentacji i przechowywania
wina.



W kamiennej piwnicy odbyta sie druga czesc¢ zaje¢. Uczniowie poznali
zasady degustacji win, to jest;

-degustacje prowadzi somelier,

-somelier otwiera butelke wina, nalewa wino od poziomu najszersze;j
czesci kieliszka , podnosi kieliszek za ndzke lub stopke i sprawdza
zapach wina. Nastepnie kotyszgc kieliszkiem obserwuje ,fezki’
sptywajgcego po sciance wina a po chwili probuje jego smak

-po sprawdzeniu przez podajgcego czy wino jest dobre, degustatorzy
otrzymujg kieliszki z niewielkg iloscig wina do sprawdzania zapachu i
smaku,

-degustacja drugiego wina poprzedzona jest ptukaniem ust wodg i
przerwa,

-przyjemnos¢ degustacji jest wzmacniana kulturalng rozmowag
z zachowaniem kolejnosci mowienia i umiejetnoscig wystuchania osob
rozmawiajgcych,

-niedopuszczalne jest wypicie catej probki wina na raz,

Rozmawiajgcy przy stole degustacyjnym zachowujg poprawng postawe
i odlegtos¢ od siebie .

Zajecia praktyczne byty powigzane z ¢wiczeniami komunikacji i
nawigzywania pozytywnych relacji z nowymi osobami.

Nalezy podkresli¢ wielkg zyczliwos¢ i zaangazowanie gospodarza
Winnicy Zbrodzice, Pana Pawta Szarka. Dzieki niemu uczniowie duzo
dowiedzieli sie i zobaczyli a takze mieli mozliwos¢ kilkukrotnego
¢wiczenia wiadomos¢ i i umiejetnosci.

Opracowat i fot. Jacek Kowalczyk















